KANTIN iISLETMECILIGI - USTALIK-
BECERI SINAVI

SINAV ICIN GETIRILMESiI ZORUNLU OLAN ARAC GEREC VE YAPILACAK
URUNLER

- Kisisel koruyucu donanimlar (bone, onliik, maske, eldiven, kolluk, kurulama bezi 4
adet, bulasik siingeri, bulasik deterjani, camasir suyu ve yag coziicii )

- Islem kartim (Yapilan iiriinlerin tarifleri) ¢izgisiz A4 kigidina mavi kalemle yazacak
ve aday hazirladig islem kartina adini-soyadini, teslim tarihini ve imzasini atmis
sekilde komisyona teslim edecektir.

Sinavda Yapilacak Uriinler:
Hamburger

Mevsim Salatasi

Kremah Mantarh Makarna
Supangle

Portakal suyu(3 Bardak)

- Uriinler 1 porsiyon olarak hazirlanacaktir.

-Temrinlik malzemelerinin temini 6grencinin kendi sorumlulugundadir. (ekmekler,
baharat, makarna, yag, sebze vb.).

- EKIPMAN TEMINI (TENCERE, TAVA BICAK..VB) OGRENCI GETIRECEKTIR.

-Sinavimiz kamera karsisinda yapilmaktir.

-Bireysel calisilacaktir ve tiim iiriinler burada yapilacaktir, hazir yapilmis yemek
getirilmeyecektir.

- Is Giivenligi ve Saghgy, iiriinii hazirlama, pisirme ve servis kurallarina uygun sunma
sinav sonucunuzda belirleyici olacaktir.

-Sinav sonunda kalan yemekleri adaylar evlerine gotiirmek icin yanlarinda saklama
kabi getirmeleri gerekmektedir.

NOT: Siav ile ilgili sorularimz icin Abdulkadir BAYYAR, Sercil GURGOZ ve Halise
ERZEN ile irtibata gecin.



