KASAPLIK - KALFALIK - BECERI SINAVI

SINAV iCiN GETIRILMESI GEREKENLER:

- Kisisel koruyucu donanimlar (bone, onliik, maske, eldiven, kolluk,
kurulama bezi)

- Yapilacak urinler;

* Kemikli et pargasini (Kuzu kol .. vb) getirilecek.

* 1 adet biitiin tavuk getirilecektir.

- Kemikli et pargasini (Kuzu kol, dana dos gibi) siyirir.

- Dograma tekniklerini (jiilyen, kusbasi, tavla zari) kullanarak
siyrilan eti dograr.

- Buitiin tavuk karkasi 1zgaralik pargalar.
- Tek kullanimlik tepsilerden getirilecektir sebzeli tavuk yapilacak.

-Sarf malzemelerinin temini 6grencinin kendi sorumlulugundadir
(sebze, baharat, yag vb.).

-Sinaviniz kamera karsisinda yapilacaktir.
-Bireysel ¢alisilacaktir.

-Ekipman temini okulumuz tarafindan saglanmaktadir sadece kendi
bigaginizi getirebilirsiniz.

-Sucuk, pastirma ve kavurma yapimi ve karkasin parcalarindan sozlii
sinav yapilacaktir.

-Hijyen kurallarina uyma, diizenli galisma, bigak kullanimi, sozlii
sinava verilen cevaplar, lriniin sunumu ve lezzet degerleri sinav
sonucunuzda belirleyici olacaktir.

NOT: Sinav ile ilgili sorulariniz icin Abdulkadir Bayyar, Sergil
GURGOZ, Halise ERZEN ile irtibata gegin.



