KASAPLIK - USTALIK - BECERI SINAVI

SINAV iCiN GETIRILMESI GEREKENLER:

- Kisisel koruyucu donanimlar (bone, 6nliik, maske, eldiven, kolluk,
kurulama bezi 2 adet getirilecektir)

- Yapilacak iirtinler;

-Kemikli et siyirma

- Kasap Kofte(*Zirhlanan etten yapilacaktir.*)

— Biitiin Tavuk islenecektir

* Kemikli et (kol) getirip etleri siyrilip kusbasi dogranip zirhtan
gecirilecektir.

*Zirhlanan etten kofte yapilacaktir. Kéfte yapiminda gereken tiim
malzemeler 6grenci tarafindan getirilecektir.

* Blitliin tavuk pargalanarak iriinler gikartilacak ( kanat-
kelebek..vb)

- Zirh - Tek kullanimlik tepsi ve kullanilacak sebzeler 6grenci
tarafindan getirilecektir.

-Sinaviniz kamera karsisinda yapilacaktir.

-Sucuk, pastirma ve kavurma yapimi ve karkasin parg¢alarindan sozli
sinav yapilacaktir.

-Hijyen kurallarina uyma, diizenli ¢alisma, bigak kullanimi, sozlii
sinava verilen cevaplar, lriniin sunumu ve lezzet degerleri sinav
sonucunuzda belirleyici olacaktir.

NOT: Sinav ile ilgili sorulariniz icin Abdulkadir Bayyar, Sercil
GURGOZ,Halise ERZEN ile irtibata gegin.



