PASTACILIK - USTALIK - BECERI SINAVI

SINAV ICIN GETIRILMESI ZORUNLU OLAN ARAC GEREC VE YAPILACAK
URUNLER
- Kisisel koruyucu donanimlar (bone, onliik, maske, eldiven, kolluk, kurulama bezi 4
adet.bulasik deterjani ve sungeri )
- islem kart1 (Yapilan iiriinlerin tarifleri cizgisiz A4 kagidina mavi kalemle, ad1-soyadi,
tarih ve imza bilgileri ile yazilacak)

- Yapilacak iiriinler:

1. Grup:
a-Tath Tuzlu hamur iriinlerinden.(Tath tuzlu kuru pasta, tath tuzlu kurabiye,

Tart, Pay vb. )herhangi birini secebilirsiniz.

b-Mayah Hamurlardan. (Cevizli ekmek. Tahinli ekmek, Pizza, Zeytinli ekmek,
Hashash ¢orek bv). Sekli ve i¢ harci aday tarafindan belirlenecektir. Herhangi birini
secebilirsiniz.

c-Pandispanya hamurundan yapilan iiriinlerden.(Yas pasta, Baton pasta, Rulo
pasta vb.) herhangi birini secebilirsiniz.

2. Grup:
a-Baklava (sekli ve ic malzemesi aday tarafindan belirlenecektir.

3. Grup:

a- Tath surubu (serbet) kullanilan hamur iriinleri.(Sekerpare, Kalburabasti,
Istiridye tathsi, Biilbiilyuvasi vb.) herhangi birini secebilirsiniz.

b- Tel Kadayiftan yapilan iiriinler(Kiinefe, Burma kadayif, Kadayif dolmasi vb.)
herhangi birini secebilirsiniz.

YAPILACAK OLAN URUNLER YA BiRINCI GRUBA AIT UC URUN YA IiKINCI
GRUBA AIT BiR URUN YADA UCUNCU GRUBA AIT IKi URUN SECILiP
YAPILACAKTIR.

-Uriinler Siavda yapilacaktir. Hazir iiriin kullamlmayacaktir.

- EKIPMAN TEMINI (TENCERE, TAVA ,MIKSER ,BICAK..VB) OGRENCI GETIRECEKTIR.
-Tepsi ve Kaliplar sinava girecekler tarafindan getirilecektir.

-Temrinlik malzemelerinin temini 6grencinin kendi sorumlulugundadir (seker, un, yag
vb.).

-Sinaviniz kamera karsisinda olacaktir.

- Bireysel calisilacaktir.

- Is Giivenligi ve Saghg, iiriinii hazirlama, pisirme ve servis kurallarina uygun sunma
sinav sonucunuzda belirleyici olacaktir.

NOT: Sinav ile ilgili sorulariniz icin Abdulkadir Bayyar, Sercil GURGOZ ve Halise
ERZEN ile irtibata gecin.



